
TAILOR MADE
Haben Sie Lust auf einen Klassiker ?   
Möchten Sie einen Signature Cocktail ausprobieren ?   
Unsere Bartender beraten Sie gerne!

C O C
K TA I L
C O L L
ECTION

Fancy a classic cocktail? Have a specific flavour in mind? 
Our bartenders will be happy to advise you!

THE  
ROYAL 
SPRITZ

17:00-19:00 
HAPPY HOUR 

1+1 ON THE SPRITZ
DOUBLE THE BUBBLES 

“SEINE MAJESTÄT, KAISER FRANZ JOSEPH” 
YOUR MAJESTY, EMPEROR FRANZ JOSEPH 
Buffalo Trace, Franz Wermut, Zwetschken Bitters,  
Thomas Henry Spicy Ginger 
Buffalo Trace, Red Vermouth, Plum Bitters, Thomas Henry Spicy Ginger 
   

“DIE KAISERIN” THE EMPRESS 
Sissi Wermut, Schweppes White Peach, Ruggeri Prosecco 
White Vermouth, Schweppes White Peach, Ruggeri Prosecco 

“DIE GRÄFIN” THE COUNTESS 
Freihof Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Ruggeri Prosecco 
Freihof Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Ruggeri Prosecco 

“DER FÜRST” THE PRINCE 
Ingwerer, Schweppes Russian Berry, Granatapfel 
Ginger Liquor, Schweppes Russian Berry, Pomegranate  

“DIE BARONIN” THE BARONESS 
Canonita de Mallorca, Ruggeri Rose Prosecco, Orange, Soda 
Canonita de Mallorca, Ruggeri Rose Prosecco, Orange, Soda 

“DER ERZHERZOG” THE ARCHDUKE 
Aloha Fassionola, Minze, Schweppes Dry Tonic 
Aloha Fassionola, Mint, Schweppes Dry Tonic 

"Nobel geht die Welt zu Grunde” 
  The world goes down noble

€12,00 

Gerne stellen wir Ihnen eine Karte zur Verfügung, 
die alleAllergene ausweist. Bitte wenden Sie sich 

an ein Mitglied des Serviceteams.

F R U  
I T O L  
O G Y  
COCKTAIL COLLECTION 

Fruits are not just a crucial part of a healthy diet. Fruits are 
passion, culture, travel and emotion. They can be exotic, they can 
be basic, they can drive inspiration and can evoke emotion. Our 
Fruit-o-lo-gy cocktails celebrate fruits and take you on a fruity 
exploration through different themes and flavour concept.   

Fruit-o-lo-gy { }

 D I N
 N E R
 CLUB

Montag bis Donnerstag 18.00 bis 22.00 Uhr   
Monday to Thursday  6 p.m. to 10 p.m.          

Freitag und Samstag 18.00 bis 23.30 Uhr 
Friday and Saturday  6 p.m. to 11.30 p.m   
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Tagessuppe A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwigs Beef Tatar   
Geröstetes Schwarzbrot  A, C, D, M, O   € 15,80 

Rote Rüben Carpaccio 
Ziegenkäse | Vogerlsalat | Walnüsse G, H  € 11,80 

  
Tagliata vom Rind  
Trüffelpüree A, G, L, O    € 17,90 
  
Gebratener Oktopus 
Zucchinicreme | getrocknete Tomaten G, H, O, R  € 17,90 

Trüffelgnocchi   
Salbeibutter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Duett vom Cannolo 
Schokolade | Pistazie A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Oliven mit Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Käse 
Pesto, Mozzarella, Tomate 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Schwarzer Trüffel € 8,-

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

  
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
  
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana      € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

Bruschetta A, H  
Tomato, Oregano     € 7,50

 
Antipasti A, F, G, H, M, O

Italian specialties like Prosciutto, Grana,  
Mortadella and more!     € 15,80

Italian Trio A, B, C, D, F, G, H, L, M 
Steak tartare | Vitello Tonnato | Tomato-Mozzarella € 19,80

               SOLO € 7,80 

 

Tagliata di Manzo A, G, L, O   
With seasonal vegetables    € 19,50

 

Pasta of the day A, B, C, D, G, H, L, O  
Ask our bar team!      € 17,50

BAR SNACKS

Tortilla Chips O
with Guacamole      € 6,80

Homemade Grissini, 
Grana & Olives A, G, N, O   € 9,50

Pinsa 
Italian Flatbread    € 7,20
Pesto, Ham, Cheese A, G, H, O

Pesto, Mozzarella, Tomato A, G, H, O
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Tagessuppe A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwigs Beef Tatar   
Geröstetes Schwarzbrot  A, C, D, M, O   € 15,80 

Rote Rüben Carpaccio 
Ziegenkäse | Vogerlsalat | Walnüsse G, H  € 11,80 

  
Tagliata vom Rind  
Trüffelpüree A, G, L, O    € 17,90 
  
Gebratener Oktopus 
Zucchinicreme | getrocknete Tomaten G, H, O, R  € 17,90 

Trüffelgnocchi   
Salbeibutter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Duett vom Cannolo 
Schokolade | Pistazie A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Oliven mit Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Käse 
Pesto, Mozzarella, Tomate 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Schwarzer Trüffel € 8,-

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

  
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
  
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana      € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

Bruschetta A, H  
Tomate, Oregano     € 7,50

 
Antipasti A, F, G, H, M, O

Italienische Spezialitäten wie Prosciutto, Grana, 
Mortadella und mehr!     € 15,80

Italienisches Trio A, B, C, D, F, G, H, L, M 
Beef Tatar | Vitello Tonnato | Tomate-Mozzarella  € 19,80

               SOLO € 7,80 

 

Tagliata vom Rind A, G, L, O   
Mit saisonalem Gemüse     € 19,50

 

Pasta des Tages A, B, C, D, G, H, L, O  
Fragen Sie unser Barteam!     € 17,50

BAR SNACKS

Tortilla Chips O
mit Guacamole      € 6,80

Hausgemachte Grissini, 
Grana & Oliven A, G, N, O   € 9,50

Gefüllte Pinsa 
Italienisches Fladenbrot   € 7,20
Pesto, Schinken, Käse A, G, H, O

Pesto, Mozzarella, Tomate A, G, H, O

DINNER CLUB



@lvdwig_bar
www.lvdwig.bar

A=Gluten, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja,
G=Milch, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam,

O=Sulte, P=Lupinien, R=Weichtiere




